
ТЕХНОЛОГІЧНІ РІШЕННЯ, 
СИРОВИНА Й ІНГРЕДІЄНТИ 
ДЛЯ ХАРЧОВОЇ ПРОМИСЛОВОСТІ  



2020 2006 1944 1937 1922 1876 1782 

230 років історії загартували високу якість та конкурентоздатність  

продукції підприємства. Це сформувало девіз нашої компанії:  

 

НАША ІСТОРІЯ 

«Традиції. Розвиток. Гармонія». 
 

початок 

дріжджового 

виробництва 

  

відкриття 

пиво- 

медоваренного 

заводу 

  

заснування 

підприємства  

переобладнання  

на оцтове  

виробництво  

повернення до 

дріжджової 

продукції 

заснування 

Торгового дому 

«Золота миля»  

комплексне 

забезпечення 

підприємств 

хлібопекарської 

та кондитерської 

галузі 
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Ми завжди знаходимо можливості  

задовольняти унікальні потребі клієнтів  

і відповідати найтоншим вимогам ринку 

Власне  

виробництво 

Розробки та 

інновації 

Оптова 

торгівля 

Роздрібна 

торгівля 
HoReCa 

E-TRADING 

Імпорт Експорт 
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ВЛАСНЕ ВИРОБНИЦТВО 

НАПОВНЮВАЧІ 

ТЕРМОСТАБІЛЬНІ І 

НЕТЕРМОСТАБІЛЬНІ 

• макові 

• кондитерські 

• горіхові пасти 

• фруктово-ягідні: 

        зі шматочками 

        гелеві 

        пюре 

        желе 

 

СУХІ СУМІШІ 

• для кондитерських 

виробів 

• для хлібопечення  

• для кондитерських 

• виробів 

• для хлібопечення 

ПОЛІПШУВАЧІ 

НІШЕВІ КУЛЬТУРИ 

• зернові 

• бобові 

• олійні 

ГЛАЗУР 

КОНДИТЕРСЬКА 

МАСА КОНДИТЕРСЬКА 

НАПОВНЮВАЧІ 

СУХІ СУМІШІ 

ПОЛІПШУВАЧІ 

НІШЕВІ КУЛЬТУРИ 

ГЛАЗУР КОНДИТЕРСЬКА 

МАСА КОНДИТЕРСЬКА 
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НАПОВНЮВАЧІ 

ОСОБЛИВОСТІ ВИРОБНИЦТВА 

 постійне вдосконалення рецептур та 

 розширення асортименту 

 індивідуальний підхід до вимог 

клієнта 

 технологічна підтримка клієнтів 

 збільшення виробничих потужностей 

 використання європейського 

обладнання 

ЗАСТОСУВАННЯ ПЕРЕВАГИ 

ДЛЯ ВІДКРИТИХ  

І ЗАКРИТИХ ВИРОБІВ: 
 

 пісочне печиво 

 слойки 

 штруделі 

 пряники 

 круасани 

 булочки 

 вафлі 

 мафіни 

 кекси 

 пироги й пиріжки 

 ідеальна текстура з 

багатим смаком і 

ароматом 

 не розшаровуються під 

час випікання і зберігання 

готової продукції 

 не піддаються 

карамелізації 

 стійки до процесів 

окислення 

 не втрачають властивості 

за термообробки або 

заморозки 
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НАПОВНЮВАЧІ ФРУКТОВО-ЯГІДНІ 
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НАПОВНЮВАЧІ 

КОНДИТЕРСЬКІ 

МАКОВІ 

ГОРІХОВІ ПАСТИ 

• банан-вершки 

• лайм-вершки new! 

• полуниця-вершки 

• пломбір 

• пряжене молоко 

• білий ром new! 

• заварний крем 

• іриска 

• кава new! 

• манго  

• раффаелло 

• шоколад 

• пастічера-крема new! 

• родзинки-горіх new! 

• горіховий крем new! 

ДЕСЕРТНІ СМАКИ 

ВЕРШКОВІ СМАКИ 

• абріколь new! 

• марапан 

• білий мак new! 

• традиційна рецептура 
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ДЛЯ ПРИСКОРЕННЯ 

ТЕХНОЛОГІЧНОГО 

ПРОЦЕСУ  

СУХІ СУМІШІ 

• 8 злаків 

• бородинський 

• вівсяна 

• гречана 

• кукурудзяна 

• сирник дю 

 

• бісквіт 

• великодня 

• витяжне тісто 

• донатс 

• заварне тісто 

• загущувач 

• злакова суміш 

• злаки з морквою 

• злакова для декору 

• крем заварний 

• крем-вершки 

• мафін 

• мус тірамісу 

• овочева 

• помадка цукрова 

• помадка цитрусова 

• помадка Шоколатье 

ДЛЯ РОЗШИРЕННЯ 

АСОРТИМЕНТУ ДЛЯ ДЕКОРУ 

ДІЄТИЧНЕ ХАРЧУВАННЯ 

• американер 

• чіабатта 

• фокачча 

• матнакаш 

• панеттоне 

• флорентійська 

• цибулева 

НАЦІОНАЛЬНІ ВИРОБИ 

• сезон Бленд 

• сід Мікс 

• сід Мікс Керрот 

• декор Мікс 
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ПОЛІПШУВАЧІ БОРОШНА 

ВІДБІЛЮВАННЯ М’ЯКУША 

ПОЛІПШЕННЯ  

ФОРМОСТІЙКОСТІ 

ПОКРАЩЕННЯ СМАКУ Й 

АРОМАТУ 

ПІДВИЩЕННЯ ВОДО-ПОГЛИНАЮЧОЇ 

ЗДАТНОСТІ БОРОШНА 

УТВОРЕННЯ СІТЧАСТОЇ СТРУКТУРИ  

ВИРОБІВ ІЗ ЛИСТКОВОГО ТІСТА 

УТВОРЕННЯ ТОНКОЇ 

ХРУСТКОЇ СКОРИНКИ 

ПІДВИЩЕННЯ КРИХКОСТІ 
ВИРОБІВ ЗНИЖЕНОЇ ВОЛОГОСТІ 

ЧЕРСТВІННЯ 

ПОДОВЖЕННЯ ТЕРМІНУ 

СВІЖОСТІ (М’ЯКОСТІ) 

ЗБІЛЬШЕННЯ ПИТОМОГО ОБ’ЄМУ 

ПОЛІПШЕННЯ СТРУКТУРИ 

М’ЯКУША 

ОКИСНЕННЯ ЖИРІВ  
У ПРОДУКЦІЇ ТРИВАЛОГО ЗБЕРІГАННЯ 

МІКРОБІОЛОГІЧНЕ ПСУВАННЯ 

КРИШІННЯ М’ЯКУША 
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СПРИЯЮТЬ 

ЗАПОБІГАЮТЬ 



ГЛАЗУР КОНДИТЕРСЬКА 

Відмінно підходить для:   

 покриття цукрових  

і борошняних кондитерських виробів 

 глазурування сирків та морозива 

 декорування сухофруктів 

 створення об’ємних декоративних елементів 

 фіксації форми виробів та подовження їх свіжості  

• багатий асортимент смаків, ароматів, кольорів, форм 

• індивідуальні рецептури та розробки під Private Label 

• зручна в промисловому та домашньому застосуванні 

• не потребує темперування 

• має легкоплавку структуру 

• зберігає глянцеву поверхню 

• не піддається посивінню 

• створена на основі якісної  

сировини власного імпорту 
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МАСА КОНДИТЕРСЬКА 

 класичний смак 

 з ароматом какао 

 максимальний вміст вологи - 1% 

 пластичний стан маси - при 22-24 С 

 наповнення кондитерських виробів 

 нанесення на поверхню кондитерських виробів  

 нанесення прошарку в  готових виробах 

Застосовується для:   

Органолептичні показники:   

Види:   

 з ароматом горіхів 

 з ароматом шоколадного лікеру 
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ЗАКВАСКИ 

• булочні вироби  

• чіабатта 

• листково-дріжджові вироби 

• житньо-пшеничний хліб 

• житній зерновий хліб 

• цільнозерновий хліб 

• пшеничний хліб 

Характеристики 

колір виробу від світло-сірого до темно-коричневого 

дозування до 

маси борошна, % 

0,5 -3,0  – залежно від  обраного виду 

закваски 

консистенція рідка, порошкоподібна 

вид пшенична, житня 

кислотність (ТТА) 90-200 

Застосування:   

• печиво • багет 

• тости, сендвічі  повністю натуральна, «чиста етикетка» 

 оптимізація планування виробництва 

 відмінний аромат готових виробів 

 термін зберігання - 12-18 мес.  

при температурі 15-25 ° С 

 широкий асортимент 

 економічний ефект 

Переваги:   
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• заморозка напівфабрикатів до стадії вистоювання 

• заморозка напівфабрикатів з частковим вистоюванням (70-75% 

готовності) 

• класичне часткове випікання (50% готовності) 

• часткове випікання «Експрес» (95-97% візуальної готовності) 

• технологія заморозки готової продукції 

 низькі температури від -27 до -35 °С і рух повітря - 4 м/с 

 зберігання при температурі -18 °С 

ШОКОВА ЗАМОРОЗКА 
СИРОВИНА Й ТЕХНОЛОГІЇ 

Умови застосування:   

Види технологій:   

Переваги:   

 оптимізація виробництва 

 зберігання замороженої продукції до 6 

міс. 

 можливість продажу гарячої продукції 

 розвиток на ринках FMCG, HoReCa,  

Street Food 

 продаж продуктів харчування на АЗС 

 розвиток експорту замороженої  

хлібної продукції 
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СИРОВИНА ТА ІНГРЕДІЄНТИ 

• ванілін 

• ГФС 

• кислота лимонна 

• клейковина  

• крохмаль 

картопляний 

• крохмаль 

кукурудзяний 

• крупа манна 

• лецитин 

• мальтодекстрин 

• молоко сухе 

• патока 

• сироватка молочна 

суха 

• сіль 

• сода харчова 

• яєчний порошок 

• жир 

кондитерський 

• жир фритюрний 

• замінник какао 

масла 

• маргарин 

• олія кокосова 

• олія пальмова 

• олія соняшникова 

• пальмоядровий 

стеарин  

• арахіс 

• кмин 

• коріандр 

• кокосова стружка 

• кунжут 

• льон  

• мак 

• ядро соняшника 

• какао-порошок 

• какао терте  

• курага 

• родзинки 

• чорнослив 

• антиоксиданти 

• емульгатори 

• ферменти 

ЖИРИ ТА МАРГАРИНИ 

МОНОКОМПОНЕНТИ 

ІНША СИРОВИНА 

СУХОФРУКТИ 

ГОРІХИ ТА НАСІННЯ КАКАО-ПРОДУКТИ 
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ТЕХНОЛОГІЧНА РОБОТА  

ТА ІННОВАЦІЇ 
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РОЗРОБКА ТА 

ВІДПРАЦЮВАННЯ 

РЕЦЕПТУР ДЛЯ 

ВИРОБНИКІВ 

ОПТИМІЗАЦІЯ 

ВИТРАТ НА 

КІНЦЕВИЙ 

ПРОДУКТ 

ПРОВЕДЕННЯ 

СЕМІНАРІВ  

І ТРЕНІНГІВ 

ДОПОМОГА  

В ПІДБОРІ 

СИРОВИНИ ДЛЯ 

ВИРОБНИЦТВА 

ТЕХНОЛОГІЧНА 

ПІДТРИМКА НА ВСІХ 

ЕТАПАХ 

ВИРОБНИЦТВА 

РОЗРОБКА 

ПРОДУКЦІЇ ПІД 

PRIVATE LABEL  



Ми співпрацюємо з найкращими постачальниками 

сировини з усього світу та гарантуємо стабільну якість, що 

відповідає найсуворішим вимогам наших клієнтів!  
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Мережа філій компанії – запорука безперебійної реакції  

на будь-які потреби наших партнерів: від швидкої доставки товарів  

до надання якісних послуг в усіх куточках країни та за її межами. 
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телефон / ФАКС 

 +38 (057) 771-47-55 

Поштова адреса 

пр. Московський, 135-А, м. Харків, Україна, 61001 

e-mail 

info@goldenmile.com.ua 

FACEBOOK 

facebook.com/goldenmile.gmth 

Веб-сайт 

goldenmile.com.ua 
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